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REMIDAG SRL: una realtà di nuova generazio-
ne, ma con un’esperienza quasi trentennale 
alle spalle. Costruiamo e distribuiamo in tutto il 
mondo macinacaǺè ed attrezzature professio-
nali per Bar e ristoranti in acciaio inox.

La voglia di crescere e una particolare attenzio-
ne per quelle che sono le richieste del mercato 
e le esigenze dei nostri clienti ci hanno spinti 
a far nascere questa nuova azienda, fondata 
su un valore primario: la qualità del MADE IN 
ITALY.

La continua ricerca dei materiali e delle ultime 
tecnologie, il valore aggiunto di un design ele-
gante, l’importanza della solidità di un prodotto 
che dura nel tempo, la cura del dettaglio e del-
le riǻniture, sono le qualità che caratterizzano 
l’intera gamma dei nostri prodotti.

REMIDAG SRL is a brand-new company with 
almost 30 years of experience. We manufactu-
re and distribute worldwide stainless steel cof-
feegrinders and professional equipment for 
Bars & Restaurants.

Desire to grow, focus on what are market de-
mands and our customers’ needs have led us 
to give birth to this new company, founded on 
a fundamental value: the quality of MADE IN 
ITALY.

The continuous research of materials and la-
test technologies, the added value of an ele-
gant design, the strength of a product durable 
over time, the attention to details and ǻnishing, 
these are the qualities that characterize the full 
range of our products.



MacinacaǺè CoǺeegrinders

La nostra gamma oǺre prestazioni di alto 
livello grazie alla regolazione microme-
trica continua della macinatura. Com-
patti e robusti i nostri prodotti sono do-
tati di macine piane da 58, 64 o 83 mm. 

Con REMIDAG hai la possibilità di sce-
gliere la soluzione che meglio si adatta 
alle tue preferenze per la preparazione 
del caǺè.

I nostri macinadosatori a leva oǺrono 
un’esperienza tradizionale e la praticità di 
avere il caǺè macinato sempre disponi-
bile.

Per coloro che preferiscono la tecnolo-
gia moderna, i nostri macinacaǺè on-de-
mand con schermo full touch garanti-
scono caǺè sempre fresco, macinato al 
momento e dosi costanti. Il nostro nuovo 
display full touch intuitivo rende l’espe-
rienza di utilizzo ancora più semplice, 
veloce e precisa, oǺrendo un controllo 
completo sulla preparazione del caǺè.

Our range oǺers high-level performance 
thanks to stepless micrometric grinding 
adjustment. Compact and robust, our pro-
ducts come with Ǽat burrs measuring 58, 
64, or 83 mm.

With REMIDAG, you have the opportunity 
to choose the solution that best suits your 
coǺee preparation preferences.

Our grinderdosers with lever oǺer a tra-
ditional experience and the convenience 
of having freshly ground coǺee always at 
your ǻngertips.

For those who prefer modern technolo-
gy, our on-demand coǺee grinders with 
a full-touch screen ensure fresh coǺee 
ground on demand. Our new intuitive di-
splay ensures a simpler, faster, and more 
precise user experience, oǺering comple-
te control over coǺee preparation. 

REMIDAG:

precisione e aþdabilità
per un espresso perfetto 

REMIDAG:

precision and reliability
for a perfect espresso



   

58 PRIMUS -E
ON DEMAND ø 58 mm

CARATTERISTICHE:

• Nuovo display full touch, facile ed intuitivo
• �Nuova tecnologia Silent System
• Sensore di umidità e temperatura
�• Statistiche di consumo
• Regolazione micrometrica continua della macinatura
• Bocchetta accorciata per una minor ritenzione del caǺ è maci-

nato. 
�• Condotto di uscita caǺ è estraibile, per una più semplice puli-

zia e dosi più costanti
�• Erogazione dose singola in 3 secondi 
�• Erogazione dose singola/doppia anche con pulsante a pressione
�• Supporto reggi-coppa regolabile
�• Dose tripla su schermo attivabile su richiesta
�• Logo facilmente personalizzabile tramite USB 

OPTIONAL:

• PR-STACO Pressino applicabile sotto al display del macina-
caǺ è 

• Campana da 1200g
• Disponibile versione 110V

Modello/Model  MST-58P E

Macine/Burrs  Ø 58 mm Piane/Flat

Campana/Hopper  500 g

Dimensioni/Dimensions     15,5 x 25 x 39 (H)cm 

Peso/Weight  8,5 Kg Netto/Net

Potenza/Power  350 Watt.    
 220-240v / 50-60Hz.

Giri/min/Rpm  1400 rpm

Imballo/Packaging  20 x 30 x 50 (H)cm

 9,5 Kg Lordo /Gross

CHARACTERISTICS:

• New full touch display, easy and intuitive
• New Silent System technology 
• Humidity and temperature sensor
• Consumption statistics
• Stepless micrometric adjustment of the grinding
• Shortened output pipe to minimize ground coǺ ee reten-

tion
• Removable coǺ ee outlet duct for easier cleaning and 

more constant doses
• Single dose in 3 seconds
• Single/double dose dispensing also with press button
• Adjustable ǻ lter holder support
• Triple dose option available upon request 
• Logo easily customizable via USB 

OPTIONAL:

• PR-STACO Pressing unit that can be applied under coǺ ee 
grinder’s display

• 1200g Hopper
• 110V version available



64 NEXUS -E
ON DEMAND ø 64 mm

CARATTERISTICHE:

• Nuovo display full touch, facile ed intuitivo
• Nuova tecnologia Silent System 
• Sensore di umidità e temperatura
• Statistiche di consumo
• Regolazione micrometrica continua della macinatura
• Bocchetta accorciata per una minor ritenzione del caǺ è macinato. 
• Condotto di uscita caǺ è estraibile, per una più semplice pulizia e 

dosi più costanti
• Erogazione dose singola in 2 secondi 
• Erogazione dose singola/doppia anche con pulsante a pressione
• Supporto reggi-coppa regolabile
• Dose tripla su schermo attivabile su richiesta
�• Logo facilmente personalizzabile tramite USB  

OPTIONAL:

• PR-STACO Pressino applicabile sotto al display del macinacaǺ è 
• Macine RED SPEED 
• Disponibile versione 110V

Modello/Model  MST-64P EV

Macine/Burrs  Ø64 mm Piane/Flat

Campana/Hopper  1200 g

Dimensioni/Dimensions     18 x 27 x 51 (H)cm

Peso/Weight  12 Kg Netto/Net

Potenza/Power  400 Watt.    
 220-240v / 50-60Hz.

Giri/min/Rpm  1400 rpm

Imballo/Packaging  24 x 39 x 50,5 (H)cm

 13,5 Kg Lordo /Gross

CHARACTERISTICS:

• New full touch display, easy and intuitive
• New Silent System technology 
• Humidity and temperature sensor
• Consumption statistics
• Stepless micrometric adjustment of the grinding
• Shortened output pipe to minimize ground coǺ ee retention
• Removable coǺ ee outlet duct for easier cleaning
   and more constant doses
• Single dose in 2 seconds
• Single/double dose dispensing also with press button
• Adjustable ǻ lter holder support
• Triple dose option available upon request
• Logo easily customizable via USB 

OPTIONAL:

• PR-STACO Pressing unit that can be applied under coǺ ee 
grinder’s display

• RED SPEED Burrs
• 110V version available



64 PLUS -E
ON DEMAND ø 64 mm

CARATTERISTICHE:

•  Nuovo display full touch, facile ed intuitivo
• Nuova tecnologia Silent System
• Ventola di raǺ reddamento intelligente
• Sensore di umidità e temperatura
• Statistiche di consumo
• Regolazione micrometrica continua della macinatura
• Bocchetta accorciata per una minor ritenzione del caǺ è macinato.
• Condotto di uscita caǺ è estraibile, per una più semplice pulizia e 

dosi più costanti
• Erogazione dose singola in 2 secondi
• Erogazione dose singola/doppia anche con pulsante a pressione
• Supporto reggi-coppa regolabile
• Dose tripla su schermo attivabile su richiesta
• Logo facilmente personalizzabile tramite USB
  

OPTIONAL:

•  PR-STACO Pressino applicabile sotto al display del macinacaǺ è
• Macine RED SPEED
• Disponibile versione 110V

Modello/Model  RMD-64P E

Macine/Burrs  Ø64 mm Piane/Flat

Campana/Hopper  1200 g

Dimensioni/Dimensions     20 x 29 x 57 (H)cm

Peso/Weight  14,5 Kg Netto/Net

Potenza/Power  400 Watt.    
 220-240v / 50-60Hz.

Giri/min/Rpm  1400 rpm

Imballo/Packaging  24 x 39 x 56 (H)cm

 16 Kg Lordo /Gross

CHARACTERISTICS:

•  New full touch display, easy and intuitive
• New Silent System technology
• Smart cooling fan
• Humidity and temperature sensor
• Consumption statistics
• Stepless micrometric adjustment of the grinding
• Shortened output pipe to minimize ground coǺ ee retention
• Removable coǺ ee outlet duct for easier cleaning and more 

constant doses
• Single dose in 2 seconds
• Single/double dose dispensing also with press button
• Adjustable ǻ lter holder support
• Triple dose option available upon request
• Logo easily customizable via USB

OPTIONAL:

•  PR-STACO Pressing unit that can be applied under coǺ ee 
grinder’s display

• RED SPEED Burrs
• 110V version available



83 ULTRA -E
ON DEMAND ø 83 mm

CARATTERISTICHE:

• Nuovo display full touch, facile ed intuitivo
• Nuova tecnologia Silent System
• Ventola di raǺ reddamento intelligente
• Sensore di umidità e temperatura
• Statistiche di consumo
• Regolazione micrometrica continua della macinatura
• Bocchetta accorciata per una minor ritenzione del caǺ è macinato.
• Condotto di uscita caǺ è estraibile, per una più semplice pulizia e 

dosi più costanti
• Erogazione dose singola in meno di 2 secondi
• Erogazione dose singola/doppia anche con pulsante a pressione
• Supporto reggi-coppa regolabile
• Dose tripla su schermo attivabile su richiesta
• Logo facilmente personalizzabile tramite USB
    

OPTIONAL:

• PR-STACO Pressino applicabile sotto al display del macinacaǺ è
• Macine RED SPEED

Modello/Model  RMD-83P E

Macine/Burrs  Ø 83 mm Piane/Flat

Campana/Hopper  1200 g

Dimensioni/Dimensions     20 x 29 x 57 (H)cm 

Peso/Weight  18 Kg Netto/Net

Potenza/Power  650 Watt.    
 220-240v / 50-60Hz.

Giri/min/Rpm  1400 rpm

Imballo/Packaging  24 x 39 x 56 (H)cm 

 20 Kg Lordo /Gross

CHARACTERISTICS:

• New full touch display, easy and intuitive
• New Silent System technology
• Smart cooling fan
• Humidity and temperature sensor
• Consumption statistics
• Stepless micrometric adjustment of the grinding
• Shortened output pipe to minimize ground coǺ ee retention
• Removable coǺ ee outlet duct for easier cleaning
   and more constant doses
• Single dose in less than 2 seconds
• Single/double dose dispensing also with press button
• Adjustable ǻ lter holder support
• Triple dose option available upon request

• Logo easily customizable via USB

OPTIONAL:

•  PR-STACO Pressing unit that can be applied under coǺ ee 
grinder’s display

• RED SPEED Burrs



83 ULTRA -D
GROCERY ø 83 mm

CARATTERISTICHE:

• Nuova tecnologia Silent System
• Ventola di raǺ reddamento intelligente
• Supporto integrato per il sacchetto del caǺ è macinato in uscita
• Solido ed affi  dabile
• Regolazione micrometrica continua della macinatura
• Condotto di uscita caǺ è estraibile, per una più semplice pulizia 

OPTIONAL:

• Macine RED SPEED

Modello/Model  RMD-83P D

Macine/Burrs  Ø 83 mm Piane/Flat

Campana/Hopper  1200 g

Dimensioni/Dimensions     20 x 29 x 57 (H)cm 

Peso/Weight  18 Kg Netto/Net

Potenza/Power  650 Watt.    
 220-240v / 50-60Hz.

Giri/min/Rpm  1400 rpm

Imballo/Packaging  24 x 39 x 56 (H)cm 

 20 Kg Lordo /Gross

CHARACTERISTICS:

•  New Silent System technology
• Smart cooling fan
• Integrated bag support for ground coǺ ee collection
• Strong and reliable companion
• Stepless micrometric adjustment of the grinding
• Removable coǺ  ee outlet duct for easier cleaning

OPTIONAL:

• RED SPEED Burrs



58 PRIMUS -E 64 PLUS -E64 NEXUS -E 83 ULTRA -D83 ULTRA -E 64 PLUS -A/M83 ULTRA -A/M 64 NEXUS -A/M 58 PRIMUS -Z 58 PRIMUS -H

Colori Colors

NERO OPACO MAT BLACK

BIANCO WHITE

GRIGIO

METALLIZZATO
METAL

GRAY

CROMATO CHROME

ROSSO RED



CARATTERISTICHE:

• Sistema tradizionale di erogazione immediata della dose a leva 
• Solido, compatto e affi  dabile 
• Regolazione micrometrica continua della macinatura
• Possibilità di regolare la dose da 5 a 9,5gr
• Conta-battute 

VERSIONI:

• AUTOMATICO: ogni 3 dosi di caǺ è riprende automaticamente a 
macinare e si arresta solo quando il dosatore è pieno.

• MANUALE: con interruttore manuale on-oǺ 

OPTIONAL:

• Macine Titanio
• Disponibile versione 110V

Modello/Model  MST-64P A/M

Macine/Burrs  Ø64 mm Piane/Flat

Campana/Hopper  1200 g

Dimensioni/Dimensions     18 x 37 x 51 (H)cm

Peso/Weight  13 Kg Netto/Net

Potenza/Power  350 Watt.    
 220-240v / 50-60Hz.

Giri/min/Rpm  1400 rpm

Imballo/Packaging  24 x 39 x 50,5 (H)cm

 14,5 Kg Lordo /Gross

CHARACTERISTICS:

• Traditional system of immediate lever dose dispensing
• Strong, compact and reliable
• Stepless micrometric adjustment of the grinding
• Possibility to adjust the dose from 5 to 9.5g
• Beat counter

VERSIONS:

• AUTOMATIC: every 3 doses of coǺ ee it automatically
  starts grinding again and stops only when the dispenser is full
• MANUAL: With manual on-oǺ  switch 

OPTIONAL:

• Titanium Burrs
• 110V version available

64 NEXUS -A/M
DOSER ø 64 mm



CARATTERISTICHE:

• Sistema tradizionale di erogazione immediata della dose a leva
• Ventola di raǺ reddamento intelligente
• Solido e affi  dabile
• Regolazione micrometrica continua della macinatura
• Possibilità di regolare la dose da 5 a 9,5gr
• Conta-battute

VERSIONI:

•  AUTOMATICO: ogni 3 dosi di caǺ è riprende automaticamente a 
macinare e si arresta solo quando il dosatore è pieno.

• MANUALE: con interruttore manuale on-oǺ 

OPTIONAL:

• Macine Titanio
• Disponibile versione 110V

CHARACTERISTICS:

• Traditional system of immediate lever dose dispensing
• Smart cooling fan
• Strong and reliable
• Stepless micrometric adjustment of the grinding
• Possibility to adjust the dose from 5 to 9.5g
• Beat counter

VERSIONS:

• AUTOMATIC: every 3 doses of coǺ ee it automatically starts 
grinding again and stops only when the dispenser is full

• MANUAL: With manual on-oǺ  switch

OPTIONAL:

• Titanium Burrs
• 110V version available

64 PLUS -A/M
DOSER ø 64 mm

Modello/Model  RMD-64P A/M

Macine/Burrs  Ø 64 mm Piane/Flat

Campana/Hopper  1200 g

Dimensioni/Dimensions     20 x 39 x 57 (H)cm 

Peso/Weight  15,5 Kg Netto/Net

Potenza/Power  400 Watt.    
 220-240v / 50-60Hz.

Giri/min/Rpm  1400 rpm

Imballo/Packaging  24 x 39 x 56 (H)cm 

 17 Kg Lordo /Gross



CARATTERISTICHE:

• Sistema tradizionale di erogazione immediata della dose a leva
• Ventola di raǺ reddamento intelligente 
• Solido e affi  dabile
• Regolazione micrometrica continua della macinatura
• Possibilità di regolare la dose da 5 a 9,5gr
• Conta-battute

    
VERSIONI:

•  AUTOMATICO: ogni 3 dosi di caǺ è riprende automaticamente a 
macinare e si arresta solo quando il dosatore è pieno.

• MANUALE: con interruttore manuale on-oǺ 

OPTIONAL:

• Macine RED SPEED

CHARACTERISTICS:

•  Traditional system of immediate lever dose dispensing
• Smart cooling fan
• Strong and reliable
• Stepless micrometric adjustment of the grinding
• Possibility to adjust the dose from 5 to 9.5g
• Beat counter

VERSIONS:

•  AUTOMATIC: every 3 doses of coǺ ee it automatically starts 
grinding again and stops only when the dispenser is full

• MANUAL: With manual on-oǺ  switch

OPTIONAL:

• RED SPEED Burrs

83 ULTRA -A/M
DOSER ø 83 mm

Modello/Model  RMD-83P A/M

Macine/Burrs  Ø 83 mm Piane/Flat

Campana/Hopper  1200 g

Dimensioni/Dimensions     20 x 39 x 57 (H)cm 

Peso/Weight  19 Kg Netto/Net

Potenza/Power  650 Watt.    
 220-240v / 50-60Hz.

Giri/min/Rpm  1400 rpm

Imballo/Packaging  24 x 39 x 56 (H)cm 

 21 Kg Lordo /Gross



58 PRIMUS -Z
ZERO RETENTION ø 58 mm

CARATTERISTICHE:

• Sistema zero ritenzione, ottimizzato per monoporzioni
• Ideale per espresso, moka e ǻ ltro, massima versatilità di estrazio-

ne. 
• Pratico bicchierino monodose in dotazione, per la preparazione e 

la pesatura della dose.
• Progettato in linea con gli standard dello Specialty CoǺ ee, per 

preservare al meglio aromi e qualità in tazza
• Facile da usare e intuitivo, adatto a tutti: baristi, torrefattori o coǺ ee 

lovers, senza compromessi sulla precisione
• Regolazione micrometrica continua della macinatura 
• Bocchetta accorciata per una minor ritenzione del caǺ è macinato. 
• Condotto di uscita caǺ è estraibile, per una più semplice pulizia e 

dosi più costanti

OPTIONAL:

• Versione 110V

Modello/Model  MST-58P Z

Macine/Burrs  Ø 58 mm Piane/Flat

Campana/Hopper  -

Dimensioni/Dimensions     15,5 x 25 x 39 (H)cm 

Peso/Weight  9 Kg Netto/Net

Potenza/Power  350 Watt.    
 220-240v / 50-60Hz.

Giri/min/Rpm  1400 rpm

Imballo/Packaging  20 x 30 x 50 (H)cm 

 10 Kg Lordo /Gross

CHARACTERISTICS:

•  Zero retention system, optimized for single servings
• Perfect for espresso, moka and ǻ lter coǺ ee, oǺ ering maxi-

mum brewing versatility
• Practical single-dose cup included, for coǺ ee preparation 

and weighing
• Designed in line with Specialty CoǺ ee standards, to best pre-

serve aromas and cup quality
• Easy to use and intuitive, suitable for baristas, roasters and 

coǺ ee lovers, without compromising precision
• Stepless micrometric adjustment of the grinding
• Shortened spout to minimize ground coǺ ee retention
• Removable coǺ ee outlet duct, for easier cleaning and more 

consistent doses

OPTIONAL:

• 110V Version



58 PRIMUS -H
HOMIE ø 58 mm

CARATTERISTICHE:

• Nuova tecnologia Silent System 
• Regolazione micrometrica continua della macinatura
• Bocchetta accorciata per una minor ritenzione del caǺ è macinato. 
• Condotto di uscita caǺ è estraibile, per una più semplice pulizia e 

dosi più costanti
• Erogazione dose con pulsante a pressione
• Capacità Produttiva 2,5g/sec. 

OPTIONAL:

• PR-STACO Pressino applicabile sotto al display del macinacaǺ è 

Modello/Model  MST-58P H

Macine/Burrs  Ø 58 mm Piane/Flat

Campana/Hopper  500 g

Dimensioni/Dimensions     15,5 x 25 x 39 (H)cm 

Peso/Weight  8 Kg Netto/Net

Potenza/Power  350 Watt.    
 220-240v / 50-60Hz.

Giri/min/Rpm  1400 rpm

Imballo/Packaging  20 x 30 x 50 (H)cm 

 9 Kg Lordo /Gross

CHARACTERISTICS:

• New Silent System technology
• Stepless micrometric adjustment of the grinding
• Shortened output pipe to minimize ground coǺ ee retention
• Removable coǺ ee outlet duct for easier cleaning
   and more consistent dosing
• Dose dispensing with press button
• Production capacity: 2,5g/sec

OPTIONAL:

• PR-STACO tamper, applicable under the coǺ ee grinder display



 Optional e accessori  Optional e accessoriOptional and accessories Optional and accessories

Macine
Burrs

PR-STACO KIT SINGLE SHOT

Pressino standard appli-
cato sotto al display

Sistema Zero Ritenzione 
per 58 Primus

Pressing unit applied un-
der coff eegrinder display

58 Primus Zero Retention 
Kit                (cod. MP 002019)

PR-FRIBA PR-TELBA

Pressino dinamometrico 
frizionato da banco

Pressino telescopico a 
molla da banco

Table dinamometric
tamper

Table telescopic tamper

Ø 58 mm 

Ø 64 mm

Ø 64 mm

Ø 64 mm

Ø 64 mm

Ø 83 mm

Ø 83 mm

Macine Piane
Flat Burrs

Codice
Code

Tipologia
Type

Materiale
Material

Durata media
Average duration

On Demand 

On Demand

On Demand

Doser

Doser

All Models

All Models

MP001213

MP001202

MP001208

MP001003

MP001022

MP002005

MP002009

Standard

Standard

Optional

Standard

Optional

Standard

Optional 

Acciaio/Steel 

Acciaio/Steel  

RED SPEED

Acciaio/Steel 

TITANIUM

Acciaio/Steel 

RED SPEED

350 Kg 

400 Kg

2.500 Kg

400 Kg

2.300 Kg

800 Kg

5.100 Kg



SP-A2

Modello/Model 	 SP-A2

Dimensioni/Dimensions    	 18 x 22 x 33 (H)cm 

Peso/Weight 	 8 Kg Netto/Net

Potenza/Power 	 350 Watt.			 
	 220-240v / 50-60Hz.

Giri/min/Rpm 	 1400 rpm

Imballo/Packaging 	 20,5 x 30 x 50 (H)cm 

	 9 Kg Lordo /Gross

Spremiagrumi automatico Automatic Orange Juicer

CARATTERISTICHE:

• Lo strumento ideale per realizzare spremute di altissimo 

livello

• Il Sistema di accensione a leva permette di lavorare con 

facilità e in tutta sicurezza evitando la fuoriuscita di schizzi
• Speciale lavorazione della pigna in acciaio, grazie ai suoi 

1400 giri, centrifuga il succo rendendolo ǻltrato e denso
• L’inclinazione della vaschetta evita il formarsi di residui li-

quidi al suo interno, assicurando una qualità costante ad 

ogni spremuta

• Pigna, vaschetta e piattino salva-goccia possono essere 

  comodamente estratti e lavati in lavastoviglie.

CHARACTERISTICS:

• The ideal tool for making top quality juices
• Lever ignition system besides ensuring safety, also allows 

to work easily and to avoid any sketches leakage from 
the tray

• Special processing of the steel pine cone, thanks to its 
1400 rpm it centrifuges the juice making it dense, ǻltered 
and intense

• Inclined tray prevents the formation of liquid residues insi-
de it, ensuring constant quality with each juice

• pine cone, tray and drip-proof saucer can be easily remo-

ved and washed in the dishwasher

FN-A1

Modello/Model 	 FN-A1

Dimensioni/Dimensions    	 17,5 x 18,5 x 47 (H)cm 

Peso/Weight 	 3 Kg Netto/Net

Potenza/Power 	 150 Watt.			 
	 220-240v / 50-60Hz.

Giri/min/Rpm 	 1500 rpm

Imballo/Packaging 	 20,5 x 30 x 50 (H)cm 

	 4 Kg Lordo /Gross

Frullino professionale Professional bar mixer

CARATTERISTICHE:

• Ideale per realizzare frappè, caǺè shakerati o per la mi-

scelazione di cocktails o preparati in polvere

• Linea elegante, struttura solida in alluminio e acciaio inox

• Silenzioso e potente motore da 15.000 g./min. che garan-

tisce una costante resa anche sotto sforzo.

• Facilità e velocità d’uso grazie al supporto bicchiere con  

spegnimento automatico di sicurezza alla rimozione

• Utilizzabile anche con il bicchiere Boston per cocktail

CHARACTERISTICS:

• Ideal for making milkshakes, iced shaken coǺees, for 
mixing cocktails or powdered preparations.

• Elegant design, solid structure in aluminum and stain-

less-steel

• A silent and powerful 15.000 rpm engine grants great re-

sults also under eǺort.
• Ease and speed of use thanks to the glass holder ignition 

system

• It can also be used with the Boston cocktail glass
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